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  »FETA- TOMATEN -D IP «  
 

ZUTATEN:   ZUBEREITUNG:  
   

1 Knoblauchzehe   schälen, durch die Presse drücken 
200 g getrockn. Tomaten in Öl  zusammen mit dem Öl,  

200 g Feta   
200 g Frischkäse  in ein Gefäß geben und mit dem Stabmixer pürieren, mit 

Salz    
 schwarzem Pfeffer  abschmecken. In Schälchen füllen mit etwas Paprikapulver und 

Basilikumblätter dekorieren. Mit Fladenbrot oder Baguette 
servieren. 

  

 


